
POLLI DI ALTA 
QUALITÀ

Allevato in 

Toscana



LA RAZZA

“Il Rustichello” è un pollo 

di razza ad alta rusticità 

ed è caratterizzato dal 

collo nudo, da un folto 

piumaggio rosso (con 

sottopiumaggio bianco) 

e dalla pigmentazione 

della pelle gialla, grazie ad 

un’alimentazione a base di 

mais.

1. ALIMENTAZIONE SANA ED EQUILIBRATA

Per offrire ai consumatori un prodotto buono e sicuro, 

l’alimentazione di “Il Rustichello” è curata fin nei minimi 

dettagli:

il mangime non contiene grassi animali aggiunti; la base 

dell’alimentazione di “Il Rustichello” è costituita da mais, 

sorgo, grano, soia e sali minerali
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Tutti i polli “Il Rustichello” rispettano alti standard di produzione  

e severe procedure di certificazione.



2. ALLEVATO ALL’APERTO

“Il Rustichello” ha la possibilità di acce-

dere, durante le ore diurne, a parchetti 

all’aperto ricchi di vegetazione e ideali 

per razzolare.

In questo modo i polli trascorrono metà 

della loro vita all’aria aperta.

Inoltre, per garantire il benessere anima-

le, i nostri allevamenti hanno una densi-

tà che non può superare i 12 capi e i 30 

kg di peso per metro quadrato.

4. SAPORITO

Il gusto e la bontà sono le caratteristiche distin-

tive di “Il Rustichello”.

Il rispetto del ritmo di crescita e la continua at-

tenzione che dedichiamo al benessere animale 

consentono di ottenere un prodotto dal sapore 

assolutamente inconfondibile: dalla consistenza 

della carne fino alla straordinaria resa in cottura.  

“Il Rustichello” rappresenta una vera e propria 

eccellenza.

Le sue carni sode, ma al contempo estremamente 

tenere, offrono al palato una sensazione 

avvolgente e sfiziosa: il profumo e il sapore di “Il 

Rustichello” testimoniano il suo legame 

con la tradizione.
3. CONTROLLATO E CERTIFICATO

Il nostro staff, composto da veterinari e 

tecnici, controlla frequentemente le 

condizioni igieniche e sanitarie degli 

animali.



Busto di Pollo  
“Il Rustichello”
allevato all’aperto

Codice: 10092

Busto di Pollo  
“Il Rustichello”
allevato all’aperto

Codice: 10092

Cosce di Pollo  
“Il Rustichello”
allevato all’aperto

Codice: 10096

Petto di Pollo  
“Il Rustichello”
allevato all’aperto

Codice: 10095



Cosce di 
Pollo giallo a 
prosciutto 

Codice: 10008

Filetto di Pollo 
Extra G

Codice: 10007

Cosce di Pollo 
disossate

Codice: 10056

Cosciotto di Pollo

Codice: 10009



Durelli di Pollo

Codice: 10011

Fegati di Pollo

Codice: 10010

Ali di Pollo

Codice: 10003

Ali di Pollo a 
fusello

Codice: 10094



Pollo Nostrale
allevato all’aperto

Codice: 10001

Anatra Nostrale
allevata all’aperto

Codice: 10014

Piccione Nostrale

Codice: 10020

Faraona

Codice: 10018
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Allevato in 

Toscana

         Il pollo come una volta

Alimentato con podotti naturali


